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VADEMECUM UTILIZZO BANCONE BAR

* % %

Questo documento riassume le procedure operative per la gestione delle attrezzature e le modalita di
riconsegna dei locali al Comune.

Accensione e Avvio

e Lavabicchieri e Produttore di Ghiaccio: L'attivazione avviene tramite il quadro elettrico situato nel
magazzino sul retro.

e Frigoriferi e Congelatore: Utilizzare esclusivamente i pulsanti di accensione posti direttamente sui
singoli macchinari.

Gestione Lavaggio e Detergenti
e Detersivo Lavastoviglie: Il pescaggio € automatico dalle taniche poste sotto il lavandino.
e Vincoli: E vietato I'uso di detersivi diversi da quelli in dotazione.

e Segnalazioni: In caso di esaurimento dei prodotti, informare tempestivamente il Comune.

Gestione Freddo (Frigo e Congelatore)
e Svuotamento: Tutti i frigoriferi devono essere svuotati, sbrinati e puliti prima della riconsegna.

e Congelatore Deposito: Pud restare acceso solo se la Proloco necessita di stoccare alimenti
(verificando sempre le scadenze). Se vuoto, va spento.

e Aereazione: Una volta spenti, le porte di frigoriferi e congelatori devono rimanere aperte per
prevenire la formazione di muffe.

Pulizia e Riconsegna

Il bancone deve essere restituito nelle condizioni originali. Seguire queste linee guida per la pulizia finale:

Componente Azione Richiesta Note Importanti

Lavabicchieri Scaricare, pulire e spegnere dal quadro

Produttore Ghiaccio Scaricare, pulire e spegnere dal quadro

Frigo / Congelatore Sbrinare, pulire e spegnere Lasciare le ante aperte

Superfici / Piano Detergere con prodotti idonei NO spugne abrasive o pagliette

Nota Bene: La corretta manutenzione e la pulizia delle attrezzature sono fondamentali per garantire
|'efficienza degli impianti e il rispetto degli accordi con I'Amministrazione Comunale.

Questo nuovo bancone ¢ il cuore della nostra ospitalita. Vi invitiamo ad utilizzarlo con cura e rispetto:
trattarlo bene significa garantirne la durata nel tempo e permettere a chi verra dopo di voi di trovarlo in
condizioni perfette.

Grazie per la vostra collaborazione.



